Henn Féte des Meres
65€

Amuse-bouche
Terrine de foie gras, betterave bio

Truite du Jura, petits pois et sucrine
Coulis de persil au vinaigre de Calamansi

Supréme de pintade fermiere cuit lentement
Jus brun et asperge blanche

Biscuit Viennois, déclinaison autour de la fraise

Huile de menthe

Pour plus de gourmandise

Nous pouvons ajouter un plat 75€

Merlu de ligne cuit a la plancha

Minestrone de légumes printaniers au safran de Bourgogne




